
เมนกูลางคนื



から

กร ณุาเข ียนจำนวนเทมปรุะท ี ต่ อ้งการลงใบส ั ง่อาหาร

ของแนะนำเจ้าของร้าน

หอมใหญ่

มันหวาน

รากบัว

มะเขือม่วง

เห็ดไมตะเคะ

ขิงดอง

เห็ดเข็มทอง

เห็ดหอม

ปลาหมึก

ปลาซ่อนทราย

กุ้ง

ปลาหมึกยักษ์

ปลาไหลทะเลต้ม

ท้องปลาแซลมอนที่ขึ้นชื่อ

ปลากะพงแดง

เทมปุระไข่ออนเซ็น

ชีส

ชิกุวะ

ชูไม (ขนมจีบญี่ปุ่น)

เนื่อไก่

ชนิดผัก

เทมปุระรวม

เทมปุระไข่ออนเซ็น

ชนิดเนื ้อ

ชนิดปลา อื ่นๆ

เสิร์ฟเทมปุระที่ทอดในร้าน

(2 ชิ้น）

(2 ชิ้น）

（1/2 ชิ้น）
(2 ชิ้น）

(2 ชิ้น）

（1 ไม）้

（1 ไม）้

เทมปุระรวม 7 ชนิด
(กุ้ง, มะเขือม่วง, เห็ดไมตะเกะ, หอมใหญ่, ปลาซ่อนทราย, ไข่ออนเซ็น และปลาหมึก)

(กุ้ง, มะเขือม่วง, เห็ดไมตะเกะ, หอมใหญ่, ปลาซ่อนทราย, ไข่ออนเซ็น,  ปลาหมึก, รากบัว, ไก่, ขิงแดง, ปลาหมึกยักษ์,
 มันหวาน, ชูไม (ขนมจีบญี่ปุ่น), ปลาไหลทะเลต้ม, ชีส, ชิกุวะ, เห็ดหอม, เห็ดเข้มทอง, ท้องปลาแซลมอน และปลากะพงแดง)

(กุ้ง, มะเขือม่วง, เห็ดไมตะเกะ, หอมใหญ่, ปลาซ่อนทราย, 
  ไข่ออนเซ็น,  ปลาหมึก, รากบัว, ไก่, ขิงแดง, ปลาหมึกยักษ์ และมันหวาน)

เทมปุระรวม 12 ชนิด

เทมปุระรวม 20 ชนิด



ช ุ ด อ ุ ด ้ ง ก ั บ เ ท ม ป ุ ร ะ

ชดุเทมปรุะ
บุคคะเกะอุด้ง และเทมปุระรวม
(เทมปุระชิกุวะ, เทมปุระไข่ออนเซ็น, มะเขือม่วง, เห็ดไมตะเกะ, รากบัว และขิงแดง)

(เทมปุระไก่ 2 ชิ้น, เทปุระชิกุวะ, เทมปุระไข่ออนเซ็น, มะเขือม่วง, เห็ดไมตะเกะ, รากบัว และขิงแดง)

ชดุเทมปรุะไก่
บุคคะเกะอุด้ง และเทมปุระรวม

ข้าวหน้าไข่ออนเซ็น
ข้าวหน้ามันภูเขาบด
ข้าวสวย

ชดุเทมปรุะก ุง้
บุคคาเกะอุด้ง กับเทมปุระรวม เทมปุระกุ้ง
  3 ชิ้น และเทมปุระเห็ดไมตะเกะ

ชดุเทมปรุะปลาไหลทะเลตม้
บุคคาเกะอุด้ง กับปลาไหลทะเลต้ม
  2 ชิ้น และเทมปุระเห็ดไมตะเกะ

ส ั ่ ง ร ว ม ก ั บ ข ้ า ว

ชุดเทมปุระ

ชุดเทมปุระไก่



ข้าวราดน้ำซุปปลากะพงแดง

คิตสึเนะอุด้ง
(อุด้งใส่ฟองเต้าหู้ทอดรสหวาน)

อุเมวากะคอมบุอุด้ง
(อุด้งใส่บ๊วย, 
 สาหร่ายวะกะเมะ และสาหร่ายคอมบุ)

ออนตะมะวะกะเมะอุด้ง

บุคคะเกะอุด้ง

อ ุ ด ้ ง ก ล า ง ค ื น

ท ้ อ ป ป ิ ้ ง

เทนด้งพิเศษ
ข้าวราดน้ำซุปปลากะพงแดง

ข้าวออนตะมะ
ข้าวโทโรโระ
ข้าวสวย ธรรมดา

เล็ก

พิเศษ

ข ้ า ว เทนด้งพิเศษ
เริ่มจากกุ้ง ปลาไหลทะเลต้ม, ให้บริการรวมกับเทมปุระ 6 อย่าง "เทนด้ง"

สาหรา่ยคอมบ ุ สาหรา่ยวะกะเมะ ไขอ่อนเซน็

เสน้พเิศษ

บว๊ยของคชิ ูเทมปรุะไขอ่อนเซน็เทมปรุะเหด็ไมตะเกะ

เทมปรุะไก่ เทมปรุะชกิวุะ

คติส เึนะ เทมปรุะปลาไหลทะเล

เทมปรุะก ุง้



から

กร ณุาเข ียนจำนวนคชุ ิค ัตส ึท ี ต่ อ้งการลงใบส ั ง่อาหาร

ช น ิ ด เ น ื ้ อ

เ ท ม ป ุ ร ะ ร ว ม

ช น ิ ด ผ ั ก（จำนวน 1 ไม้） （จำนวน 1 ไม้） （จำนวน 1 ไม้）

（จำนวน 1 ไม้）ช น ิ ด ป ล า

อุด้งท่ีทานท้าย

อ ื ่ น ๆ

คุชิคัตสึ (หมู)

คุชิคัตสึ (ไก่)

หอมใหญ่

รากบัว

มะเขือม่วง

มันหวาน

เห็ดไมตะเคะ

เห็ดหอม

ขิงดอง

ชีส

ชิกุวะ

ของแนะนำเจ้าของร้าน
เทมปุระรวม 7 ชนิด
(ไก่, กุ้ง, ปลาทูน่า,
  ชิกุวะ, ขิงแดง และชีส)

ต้นหอมและขิง

บ๊วย

สาหร่ายคอมบุและสาหร่ายวะกะเมะ

ปลาหมึก
กุ้ง
ปลาทูน่า

ข้าวราดน้ำซุปปลากะพงแดง

กินกับน้ำซุป 
คุชิคัตสึของร้านอุด้ง
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